
BLANC DE NOIRS - 100 % Pinot Noir

Jaune Or Fruits secs Mirabelles, Raisins

Plaisir et douceur

Fermentation Malolactique 

3 ans de vieillissements en cave 

&

8 grammes de sucres par litre

Un millésime non revendiqué élaboré
uniquement lors des meilleures années.
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