
PRESTIGE
100% Pinot Meunier 
Dosage: 7,3g/litre.
Fermentation alcoolique
4 ans de vieillissement sur lies
avec le coeur de cuvée

Liberté et découverte.

Ce champagne est élaboré
à partir d’un subtil

assemblage de plusieurs
années de récolte. Il peut

être dégusté à tout moment
et accompagné de

n’importe quel mets.

La couleur éclatante de ce champagne brille
de reflets dorés. De fines perles de bulles
forment une délicate couronne de mousse qui
donne vie au verre. Le nez est frais, dévoilant
de délicieux arômes de fruits tropicaux tels
que l’ananas et le litchi, relevés par des
touches de noix de coco. Des notes de vanille
et d’épices poivrées viennent sublimer ces
fragrances exotiques. L’attaque est
magnifiquement tendue et équilibrée,
s’ouvrant sur des notes fruitées vives pour se
conclure sur une finale rafraîchissante.

Buvez de manière responsable
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PRESTIGE BRUT- 100% Pinot Meunier

Floral

&

7 grammes de sucres par litre

Liberté et Découverte

Jaune Lumineux Vanillé et Salin

 Fermentation Malolactique

4 ans de vieillissements en cave 

Ce Champagne est issu d’un
assemblage délicat de

plusieurs années de récolte. Il
peut être dégusté à tout

moment et accompagné de
tout type de repas


